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Νηστίσιμα Τσουρεκάκια
/ Επιστήμες, Τέχνες & Πολιτισμός

Υλικά

Για το προζύμι:
2 κύβοι νωπή μαγιά
ή 2 φακελάκια ξηρή μαγιά
1 κουτ. σούπας ζάχαρη
1 φλ. τσαγιού χλιαρό νερό
4 κουτ. σούπας αλεύρι
Για τη ζύμη:
1/2 κουτ. γλυκού μαστίχα
1 κουτ. γλυκού μαχλέπι
1 βανίλια
ξύσμα από 2 πορτοκάλια
1 πρέζα αλάτι
1 φλ. τσαγιού σπορέλαιο
1 και 1/4 φλ. τσαγιούζάχαρη
1/2 λίτρο φρέσκος χυμός πορτοκαλιού
1.150 γραμ. αλεύρι για τσουρέκι (περισσότερα…)
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