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Τηγανιά με χοιρινό μαριναρισμένο σε ρετσίνα 
και μανιτάρια
/ Επιστήμες, Τέχνες & Πολιτισμός

Συνταγή Ντίνα 

Νικολάου

Φωτογραφίες Γιώργος Δρακόπουλος

Μερακλίδικο φαγοπότι ετοιμάζουμε αυτό το σαββατοκύριακο. Θα πάρει φωτιά το 
τηγάνι!

Υλικά

800 γρ. χοιρινό, κατά προτίμηση από σπάλα ή μπούτι, σε κύβους περίπου 2 εκ.

400 γρ. ανάμεικτα μανιτάρια της αρεσκείας μας (λευκά, πορτομπέλο, 
πλευρώτους), καλά σκουπισμένα με μια νοτισμένη πετσέτα και χοντροκομμένα

2½ κουτ. σούπας μουστάρδα

250 ml ζωμός κότας (βλέπε σελ. 96) ή νερό

χυμός από 1/2 λεμόνι (ή όσο θέλουμε) (περισσότερα…)
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