24 MapTtiov 2014

Pizza pe OaAacova
/ EnlotApec, Téyxvecg & MoAtTioudc

Mwa mitoa pe OaAacowwd mou Ba KoAODYeL TNV avdykn oov ywx Tmi{toa oTn
2aPAKOOTH...

ZUOTOATLKA

® 300 yp aAe0pL yLa OAEC TG XPNOELG
®* 150 yp xAlopd vepd

* 1 pakeAdKL Enprj HayLd

* 2 K.0. eAatdAado

* 1 K.y. aAdTL

®* [l Tn yéUwon: 1 tévo og KovoépBa
® 200 yp. podla KaBapLopéva

* 250 yp yapidec kaBaplopéveg

® 3 K.0. MEATE VTONATOC

® 2 PPEOKLEG VTOUATEC KOUMEVEG OE PETEC
1 okeAlda okOPOO Atwpuévn
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* AAGTL, umépy, piyavn
®* EALEC KOAQUWY XWPIC KOLKODTOL KOUPEVEG O PODEAEC
* duTkd TLPL (MTPOALPETIKA)

TPOTOC MAYELPENATOC

* AlGAvoe TN Hayld oto vePS Kol apol KOOKIYWACELG TO AAEDPL aVOKATEWYE OAQ TA
LDALKQ, AABL, veEPS Kot aAdTL padl

* Z0pwoe KaAd pe Ta Y€PLa OOL, OKEMAOE UE METOETA KoL Apnoé tnv o€ {e0Td
HEPOC Yl 30 AeMTA va POVOKWOEL

® Ytpdyyl&e Tov TO6VO 0TO PHETAED KL KOYE OE KOPUATAKLA

® Y€ éva UMOA avApELEE TOV TMOATO vTouATAC, TO OKOPdo, Ta BaAaoowvd Kol To
aAaTtonimnepo.

®* 2tpwoe TN COPN O€ QAVTIKOAANTIKO Tawl Kot BAAE amd madvw TO MPIyHO Twv
BaAaoolvwv

* Ané MAvw OTPWOE TIC POOEAEC VTOUATAC TMAOTOALOUEVEG PE Alyn plyavn Kot
TIC eALEC O€ podEAEC! MpoatpeTikd Mpdobeoe To PUTIKS TuPL

* Whoe tnv ni{toa o KaAd npoBepuacpévo eodpvo otou 180°C yia 25 Aentd
nepinov, va podiceL n COUN

Mnyn: tlife.gr
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